
              
      

                                         ollè alle melanzane

1 panetto di pasta per pizza + 1 
patata bollita, impastare tutto e 
lasciare lievitare per un'ora

fette di melanzana grigliate

prezzemolo, basilico, olio evo

 

Stendere con il mattarello l'impasto lievitato. A parte tritare basilico e 
prezzemolo ed emulsionarli con un pò di olio evo. Spargere il trito sulla pasta, 
distribuirvi sopra le melanzane grigliate, altro trito. Rollare l'impasto e 
chiudere definitivamente il rotolo (inumidire la superficie con un pochino 
d'acqua o pochissimo olio). Passare in forno preriscaldato a 180° per 30 min. 
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